
Misiunea, obiectivele, oportunitatea i specificitateaş
programului de studii universitare de licen  ţă
Controlul i Expertiza Produselor Alimentareş

Misiunea programului  de studii  universitare  de licen  Controlul  i  Expertizaţă ş  
Produselor  Alimentare  este  de  a  asigura  desf urarea  procesului  de  înv mânt  laăş ăţă  
nivelul cerin elor i exigen elor actuale pentru înv mântul superior, cre rii condi iilorţ ş ţ ăţă ă ţ  
optime pentru preg tirea teoretic  i practic , general  i de specialitate a studen ilor,ă ă ş ă ă ş ţ  
form rii  de  speciali ti  –  ă ş ingineri  în  domeniul  Ingineiriei  Produselor  Alimentare, 
specializa i în ţ controlul i expertiza produselor alimentareş . 

Conform  misiunii  asumate,  obiectivele  programului  de  studii  universitare  de 
licen  ţă Controlul i Expertiza Produselor Alimentareş  din cadrul Facult ii de Inginerieăţ  
Alimentar  sunt: ă

• formarea  i  perfec ionarea  resurselor  umane  calificate  în  domeniul  ş ţ ingineriei 
produselor alimentare; 

• formarea de speciali tiş  cu o mare deschidere pentru activit i de monitorizare aăţ  
calit ii  materiilor  prime  pentru  a  garanta  calitatea  corespunzatoareăţ  
specificatiilor/siguran a produselor alimentare, conform normelor de calitate;ţ

• fundamentarea  teoretic  i  practic  a  cuno tin elor  necesare  pentru:  studiulă ş ă ş ţ  
proceselor  i  procedeelor  în  vederea  valorific rii  competitive  a  resurselorş ă  
alimentare; 

• inter-ra ionalizarea  specialistului  format  cu  mediul  economic  (practic ,ţ ă  
colaborare, cercetare); 

• studiul calit ii alimentelor în vederea asigurarii securit ii alimenta iei; ăţ ăţ ţ
• investigarea eco-sociologic  a alimenta iei popula iei, determinarea factorilor deă ţ ţ  

risc nutri ional i de interven ie în vederea orient rii politicii alimentare; ţ ş ţ ă
• preg tirea  specialistului  în  managementul  total  al  calit ii,  în  controlul  iă ăţ ş  

expertiza  alimentelor,  controlul  falsific rilor  i  realizarea  unui  bun impact  cuă ş  
mediul; 

• ob inerea unor abilit i pedagogice prin modulul de preg tire specific  în acestţ ăţ ă ă  
domeniu. 
Pentru atingerea  scopurilor  i  obiectivelor  academice  stabilite,  ş Facultatea  de 

Inginerie  Alimentară   urm re te  s  asigure  absolven ilor  ă ş ă ţ programului  de  studii 
universitare  de  licen  ţă Controlul  i  Expertiza  Produselor  Alimentare  ş urm toareleă  
competen eţ : 

1. Competen e ţ în conformitate cu misiunea didactică:
• dezvoltarea  capacit ii  de  a  valorifica  bagajul  de  cuno tin e  teoretico-ăţ ş ţ

aplicative acumulate; 
• dezvoltarea capacit ii de expertizare a produselor alimentare,ăţ
• formarea  capacit ii  de a  lucra  în  echip  (îndeosebi  în  sistem pluri  iăţ ă ş  

interdisciplinar); 
• stimulare capacit ii de evaluare i autoevaluare; ăţ ş
• dezvoltarea capacit ii de comunicare i demonstra ie; ăţ ş ţ
• dezvoltarea capacit ii de a solu iona rapid i eficient probleme specifice;ăţ ţ ş



• dezvoltarea  capacit ii  de  elaborare  a  studiilor  i  rapoartelor  deăţ ş  
specialitate i de management a proceselor industriale;ş

• formarea de competen e în vederea întocmirii documenta iei de autorizareţ ţ  
a  laboratoarelor  de  specialitate  i  a  unit ilor  cu  profil  produc ie  deş ăţ ţ  
alimente;

• capacitatea de a implementa sistemele de calitate standardizate europene 
sau na ionale; ţ

• dezvoltarea capacit ii de ăţ realizare de studii de prognoz  i de evaluare aă ş  
tendin elor care se manifest  la nivel interna ional în domeniu, care s  fieţ ă ţ ă  
utilizate  de  agen ii  economici  pentru  elaborarea  strategiilor  proprii  (deţ  
firm ), precum i a studiilor de fezabilitate sau a prognozelor pe termenă ş  
mediu i lung;ş

• dezvoltarea capacit ii de a gestiona eficient resursele umane;ăţ
• formarea  de  abilit i  pedagogice  prin  modulul  de  preg tire  psiho-ăţ ă

pedagogic  (facultativ ) specific  acestui domeniu. ă ă ă

2. Competen e în domeniul ţ cercet riiă  tiin ificeş ţ :

• formarea  i  dezvoltarea  abilit ilor  de  cercetare  tiin ificş ăţ ş ţ ă 
fundamental  i  aplicativ  a  absolven ilor  în  domeniul  inginerieiă ş ă ţ  
produselor alimentare; 

• dezvoltarea capacit ii de a implementa metode moderne de modelare,ăţ  
simulare i control în industria alimentar ; ş ă

• dezvoltarea capacit ii de aplicare a tehnicilor de cercetare în industriaăţ  
alimentar ;ă

• dezvoltarea abilit ilor  de exploatare a mijloacelor de investigare înăţ  
laborator;

• dezvoltarea  capacit ii  de  a  ac iona  independent  i  creativ  înăţ ţ ş  
abordarea  i  solu ionarea  problemelor  i  de  a  exprima  rezultateleş ţ ş  
activit ii sale argumentat, coerent i conving tor;ăţ ş ă

• formarea capacit ii de a concepe proiecte i a le derula, s  stimulezeăţ ş ă  
ini iativa i spiritul antreprenorial;ţ ş

• formarea de competen e în vederea acord rii consultan ei în direc iaţ ă ţ ţ  
implement rii programelor na ionale i interna ionale; ă ţ ş ţ

• dezvoltarea capacit ii de a participa la  ăţ competi iileţ  pentru ob inereaţ  
granturilor de cercetare tiin ificş ţ ă din programele na ionaleţ ;

• dezvoltarea  capacit ii  de  a  utiliza,  potrivit  ăţ necesit ilorăţ ,  resursele 
financiare rezultate din activitatea de cercetare pe baz  de contract;ă

• dezvoltarea  capacit ii  de  a  participa  la  ăţ activit ileăţ  organiza iilorţ  
tiin ificeş ţ  na ionaleţ  i ş interna ionaleţ .

Domeniul de exercitare a profesiei absolven ilor programul de studii universitare deţ  
licen  ţă Controlul i Expertiza Produselor Alimentareş  este în concordan  cu misiuneaţă  
institu iei de înv mânt superior i con ine  elemente de specificitate i oportunitate înţ ăţă ş ţ ş  
concordan  cu  cadrul  na ional  al  calific rilor.  ţă ţ ă Ocupa iile  profesionale  vizate  deţ  
calificarea  academic  sunt:  inginer  ă în  controlul  calit ii  produselor   alimentareăţ , 



cercet tor în controlul calit ii  produselor aă ăţ limentare,  inginer  de  cercetare  în  controlul 
calit ii produselor alimentare, inginer proiectant produse alimentare.ăţ


	2.Competenţe în domeniul cercetării ştiinţifice:
	formarea şi dezvoltarea abilităţilor de cercetare ştiinţifică fundamentală şi aplicativă a absolvenţilor în domeniul ingineriei produselor alimentare; 

