Misiunea, obiectivele, oportunitatea Si specificitatea
programului de studii universitare de licenta
Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Misiunea programului de studii universitare de licenta Controlul si Expertiza

Produselor Alimentare este de a asigura desfasurarea procesului de invatamant la
nivelul cerintelor i exigentelor actuale pentru invatdmantul superior, credrii conditiilor
optime pentru pregatirea teoretica Si practica, generala Si de specialitate a studentilor,
formarii de specialisti — ingineri in domeniul Ingineiriei Produselor Alimentare,
specializati in controlul $i expertiza produselor alimentare.

Conform misiunii asumate, obiectivele programului de studii universitare de

licenta Controlul si Expertiza Produselor Alimentare din cadrul Facultatii de Inginerie
Alimentard sunt:

formarea Si perfectionarea resurselor umane calificate in domeniul ingineriei
produselor alimentare;

formarea de specialisti cu o mare deschidere pentru activitati de monitorizare a
calitatii materiilor prime pentru a garanta calitatea corespunzatoare
specificatiilor/siguranta produselor alimentare, conform normelor de calitate;
fundamentarea teoreticd Si practicd a cunoStintelor necesare pentru: studiul
proceselor si procedeelor in vederea valorificdrii competitive a resurselor
alimentare;

inter-rationalizarea specialistului format cu mediul economic (practica,
colaborare, cercetare);

studiul calitatii alimentelor in vederea asigurarii securitatii alimentatiei;
investigarea eco-sociologica a alimentatiei populatiei, determinarea factorilor de
risc nutritional $i de interventie in vederea orientarii politicii alimentare;
pregadtirea specialistului in managementul total al calitatii, in controlul Si
expertiza alimentelor, controlul falsificarilor Si realizarea unui bun impact cu
mediul;

obtinerea unor abilitati pedagogice prin modulul de pregatire specifica in acest
domeniu.

Pentru atingerea scopurilor $i obiectivelor academice stabilite, Facultatea de

Inginerie Alimentara urmadreSte sa asigure absolventilor programului de studii
universitare de licenta Controlul si Expertiza Produselor Alimentare urmatoarele
competente:

1.

Competente in conformitate cu misiunea didactica:

» dezvoltarea capacitatii de a valorifica bagajul de cunoStinte teoretico-
aplicative acumulate;

» dezvoltarea capacitatii de expertizare a produselor alimentare,

e formarea capacitatii de a lucra in echipa (indeosebi in sistem pluri Si
interdisciplinar);

 stimulare capacitatii de evaluare Si autoevaluare;

e dezvoltarea capacitatii de comunicare $i demonstratie;

» dezvoltarea capacitatii de a solutiona rapid $i eficient probleme specifice;



e dezvoltarea capacitatii de elaborare a studiilor Si rapoartelor de
specialitate Si de management a proceselor industriale;

* formarea de competente n vederea intocmirii documentatiei de autorizare
a laboratoarelor de specialitate $i a unitatilor cu profil productie de
alimente;

* capacitatea de a implementa sistemele de calitate standardizate europene
sau nationale;

» dezvoltarea capacitatii de realizare de studii de prognoza $i de evaluare a
tendintelor care se manifesta la nivel international in domeniu, care sa fie
utilizate de agentii economici pentru elaborarea strategiilor proprii (de
firma), precum $i a studiilor de fezabilitate sau a prognozelor pe termen
mediu $i lung;

e dezvoltarea capacitatii de a gestiona eficient resursele umane;

e formarea de abilitati pedagogice prin modulul de pregatire psiho-
pedagogica (facultativa) specifica acestui domeniu.

2. Competente in domeniul cercetarii § tiintifice:

e formarea si dezvoltarea abilitatilor de cercetare stiintifica
fundamentala Si aplicativa a absolventilor in domeniul ingineriei
produselor alimentare;

» dezvoltarea capacitdtii de a implementa metode moderne de modelare,
simulare $i control in industria alimentara,

e dezvoltarea capacitatii de aplicare a tehnicilor de cercetare in industria
alimentara;

» dezvoltarea abilitatilor de exploatare a mijloacelor de investigare in
laborator;

e dezvoltarea capacitatii de a actiona independent Si creativ in
abordarea $i solutionarea problemelor $i de a exprima rezultatele
activitatii sale argumentat, coerent Si convingator;

» formarea capacitatii de a concepe proiecte $i a le derula, sa stimuleze
initiativa Si spiritul antreprenorial;

e formarea de competente in vederea acordarii consultantei in directia
implementadrii programelor nationale Si internationale;

¢ dezvoltarea capacitatii de a participa la competitiile pentru ob{inerea
granturilor de cercetare stiintifica din programele nationale;

e dezvoltarea capacitatii de a utiliza, potrivit necesitatilor, resursele
financiare rezultate din activitatea de cercetare pe baza de contract;

e dezvoltarea capacitatii de a participa la activitatile organizatiilor
stiintifice nationale Si internationale.

Domeniul de exercitare a profesiei absolventilor programul de studii universitare de
licenta Controlul i Expertiza Produselor Alimentare este in concordantad cu misiunea
institutiei de invatamant superior Si contine elemente de specificitate Si oportunitate in
concordanta cu cadrul national al calificarilor. Ocupatiile profesionale vizate de
calificarea academica sunt: inginer in controlul calitatii produselor alimentare,



cercetator in controlul calitatii produselor alimentare, inginer de cercetare in controlul
calitatii produselor alimentare, inginer proiectant produse alimentare.
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