Misiunea, obiectivele, oportunitatea Si specificitatea
programului de studii universitare de licenta
Ingineria Produselor Alimentare

Misiunea principald a programului de studii universitare de licentd Ingineria

produselor alimentare este de a forma specialiSti cu nalta calificare in domeniul
productiei alimentare, respectiv de a asigura capacitatea societatilor de profil de a avea o
productie Si un management care sa le permita dezvoltarea in concordantad cu criteriile
de performanta specifice Si de a putea realiza produse alimentare la cele mai ridicate
standarde, care sa se incadreze in cerintele impuse, formarii de specialisti — ingineri in
domeniul Ingineiriei Produselor Alimentare.

Conform misiunii asumate, obiectivele programului de studii universitare de

licentd Ingineria Produselor Alimentare din cadrul Facultatii de Inginerie Alimentara

sunt:

formarea $i perfectionarea resurselor umane calificate in domeniul ingineriei
produselor alimentare;

formarea de specialisti cu o mare deschidere pentru activitati de monitorizare a
calitatii materiilor prime pentru a garanta calitatea corespunzatoare
specificatiilor/siguranta produselor alimentare, conform normelor de calitate;
fundamentarea teoretica Si practicd a cunoStintelor necesare pentru: studiul
proceselor Si procedeelor in vederea valorificarii competitive a resurselor
alimentare;

obtinerea unor abilitati pedagogice prin modulul de pregatire specifica in acest
domeniu.

Pentru atingerea scopurilor $i obiectivelor academice stabilite, Facultatea de

Inginerie Alimentara urmareSte sa asigure absolventilor programului de studii
universitare de licenta Ingineria Produselor Alimentare urmatoarele competente:

proiectarea proceselor tehnologice din unitatile de productie cu profil de industrie
alimentara;

marketingul produselor alimentare;

activitatea de cercetare in domeniul stiintei alimentelor;
activitatea didactica din scolile profesionale si liceele de specialitate;

formarea de competente in vederea intocmirii documentatiei de autorizare a
laboratoarelor de specialitate $i a unitatilor cu profil productie de alimente;
capacitatea de a implementa sistemele de calitate standardizate europene sau
nationale;

dezvoltarea capacitdtii de a gestiona eficient resursele umane;

formarea de abilitati pedagogice prin modulul de pregatire psiho-pedagogica
(facultativa) specifica acestui domeniu;

formarea $i dezvoltarea abilitatilor de cercetare Stiintificd fundamentald $i
aplicativa a absolventilor in domeniul ingineriei produselor alimentare;
dezvoltarea capacitatii de a implementa metode moderne de modelare, simulare
si control in industria alimentara;

dezvoltarea capacitatii de aplicare a tehnicilor de cercetare in industria
alimentara;



¢ dezvoltarea abilitatilor de exploatare a mijloacelor de investigare in laborator;

e dezvoltarea capacitdtii de a actiona independent Si creativ in abordarea Si
solutionarea problemelor $i de a exprima rezultatele activitatii sale argumentat,
coerent Si convingator;

e formarea capacitatii de a concepe proiecte Si a le derula, sa stimuleze initiativa $i
spiritul antreprenorial;

e formarea de competente in vederea acorddrii consultantei in directia
implementarii programelor nationale $i internationale.

Ingineria Produselor Alimentare permite o orientare largd a absolventilor
(productie, cercetare-proiectare, invatamant) si o pregatire de inalta tinuta stiintifica,
astfel incat aceStia vor putea contribui prin activitatea viitoare la diversificarea Si
imbunatatirea calitatii produselor alimentare prin inovare tehnologica, la creSterea
calitatii vietii si structurarea stiintifica a sectorului alimentar. Absolventii pot lucra in
urmatoarele domenii: industria cadrnii; industria laptelui; industria produselor
fermentative (vin, bere, alcool); industria de mordrit $i panificatie; ape minerale;
protectia consumatorului; protectia mediului; Directia Sanitar - Veterinara; Directia de
Sanatate Publicd; Control vamal; Coordonarea distributiei produselor agroalimentare;
Controlul calitatii alimentelor Si alimentatiei; Cercetare Si proiectare; invatamant
preuniversitar sau universitar. Absolventii acestei specializari vor putea activa, de
asemenea, in domeniul managementului unitatilor producdtoare de produse alimentare
sau echipamente pentru industria alimentard, in fabricile ce prelucreaza produse
agroalimentare, in cercetare, invatamant sau servicii sau in alte domenii din sfera
productiei agroalimentare, ecologiei, calitatii produselor.



