
Misiunea, obiectivele, oportunitatea i specificitateaş
programului de studii universitare de licen  ţă

Ingineria Produselor Alimentare

Misiunea principal  a  ă programului de studii universitare de licenţă  Ingineria 
produselor  alimentare este  de  a  forma  speciali ti  cu  înalt  calificare  în  domeniulş ă  
produc iei alimentare, respectiv de a asigura capacitatea societ ilor de profil de a avea oţ ăţ  
produc ie i un management care s  le permit  dezvoltarea în concordan  cu criteriileţ ş ă ă ţă  
de performan  specifice i de a putea realiza produse alimentare la cele mai ridicateţă ş  
standarde, care s  se încadreze în cerin ele impuse, form rii de speciali ti – ă ţ ă ş ingineri în 
domeniul Ingineiriei Produselor Alimentare. 

Conform  misiunii  asumate,  obiectivele  programului  de  studii  universitare  de 
licen  ţă Ingineria Produselor Alimentare din cadrul Facult ii de Inginerie Alimentarăţ ă 
sunt: 

• formarea  i  perfec ionarea  resurselor  umane  calificate  în  domeniul  ş ţ ingineriei 
produselor alimentare; 

• formarea de speciali tiş  cu o mare deschidere pentru activit i de monitorizare aăţ  
calit ii  materiilor  prime  pentru  a  garanta  calitatea  corespunzatoareăţ  
specificatiilor/siguran a produselor alimentare, conform normelor de calitate;ţ

• fundamentarea  teoretic  i  practic  a  cuno tin elor  necesare  pentru:  studiulă ş ă ş ţ  
proceselor  i  procedeelor  în  vederea  valorific rii  competitive  a  resurselorş ă  
alimentare; 

• ob inerea unor abilit i pedagogice prin modulul de preg tire specific  în acestţ ăţ ă ă  
domeniu. 
Pentru atingerea  scopurilor  i  obiectivelor  academice  stabilite,  ş Facultatea  de 

Inginerie  Alimentară  urm re te  s  asigure  absolven ilor  ă ş ă ţ programului  de  studii 
universitare de licen  ţă Ingineria Produselor Alimentare urm toarele ă competen eţ :

• proiectarea proceselor tehnologice din unitatile de productie cu profil de industrie 
alimentara;

• marketingul produselor alimentare;
• activitatea  de  cercetare  în  domeniul  tiintei  alimentelor;ş

activitatea didactica din scolile profesionale si liceele de specialitate;
• formarea  de  competen e  în  vederea  întocmirii  documenta iei  de  autorizare  aţ ţ  

laboratoarelor de specialitate i a unit ilor cu profil produc ie de alimente;ş ăţ ţ
• capacitatea  de  a  implementa  sistemele  de  calitate  standardizate  europene  sau 

na ionale; ţ
• dezvoltarea capacit ii de a gestiona eficient resursele umane;ăţ
• formarea  de  abilit i  pedagogice  prin  modulul  de  preg tire  psiho-pedagogicăţ ă ă 

(facultativ ) specific  acestui domeniu;ă ă
• formarea  i  dezvoltarea  abilit ilor  de  cercetare  tiin ific  fundamental  iş ăţ ş ţ ă ă ş  

aplicativ  a absolven ilor în domeniul ingineriei produselor alimentare; ă ţ
• dezvoltarea capacit ii de a implementa metode moderne de modelare, simulareăţ  

i control în industria alimentar ; ş ă
• dezvoltarea  capacit ii  de  aplicare  a  tehnicilor  de  cercetare  în  industriaăţ  

alimentar ;ă



• dezvoltarea abilit ilor de exploatare a mijloacelor de investigare în laborator;ăţ
• dezvoltarea  capacit ii  de  a  ac iona  independent  i  creativ  în  abordarea  iăţ ţ ş ş  

solu ionarea problemelor i de a exprima rezultatele activit ii sale argumentat,ţ ş ăţ  
coerent i conving tor;ş ă

• formarea capacit ii de a concepe proiecte i a le derula, s  stimuleze ini iativa iăţ ş ă ţ ş  
spiritul antreprenorial;

• formarea  de  competen e  în  vederea  acord rii  consultan ei  în  direc iaţ ă ţ ţ  
implement rii programelor na ionale i interna ionale. ă ţ ş ţ
Ingineria  Produselor  Alimentare permite  o  orientare  larg  a  absolven iloră ţ  

(produc ie, cercetare-proiectare, înv mânt) i o preg tire de înalt  inut  tiin ific ,ţ ăţă ş ă ă ţ ă ş ţ ă  
astfel  încât  ace tia  vor  putea  contribui  prin  activitatea  viitoare  la  diversificarea  iş ş  
îmbun t irea  calit ii  produselor  alimentare  prin  inovare  tehnologic ,  la  cre tereaă ăţ ăţ ă ş  
calitatii  vietii  si structurarea stiintifica a sectorului alimentar.  Absolven ii  pot lucra înţ  
urm toarele  domenii:  industria  c rnii;  industria  laptelui;  industria  produseloră ă  
fermentative  (vin,  bere,  alcool);  industria  de  mor rit  i  panifica ie;  ape  minerale;ă ş ţ  
protec ia consumatorului;  protec ia mediului; Direc ia Sanitar - Veterinar ; Direc ia deţ ţ ţ ă ţ  
S n tate  Public ;  Control  vamal;  Coordonarea distribu iei  produselor  agroalimentare;ă ă ă ţ  
Controlul  calit ii  alimentelor  i  alimenta iei;  Cercetare  i  proiectare;  înv mântăţ ş ţ ş ăţă  
preuniversitar  sau  universitar.  Absolven ii  acestei  specializ ri  vor  putea  activa,  deţ ă  
asemenea, în domeniul managementului unit ilor produc toare de produse alimentareăţ ă  
sau  echipamente  pentru  industria  alimentar ,  în  fabricile  ce  prelucreaz  produseă ă  
agroalimentare,  în  cercetare,  înv mânt  sau  servicii  sau  în  alte  domenii  din  sferaăţă  
produc iei agroalimentare, ecologiei, calit ii produselor. ţ ăţ


