
Misiunea, obiectivele, oportunitatea i specificitateaş
programului de studii universitare de masterat
Controlul i Expertiza Produselor Alimentareş

Programul de  studii universitare de masterat „Controlul i Expertiza Produselor Alimentareş ” 
este  un program deschis,  european prin  sistemul  de  credite  transferabile,  schimburi  de  studen i  cu  alteţ  
universit i de prestigiu din Europa, discipline i programe analitice comparabile cu cele din Universit iiăţ ş ăţ  
de  prestigiu  din  Europa  i  Statele  Unite  ale  Americii,  ş fiind  orientat  spre  conjunctura  actual  a  pie eiă ţ  
europene,  pentru a  asigura  cursan ilor  dezvoltarea  unor  abilit i  practice  care  s  le  permit  accesul  caţ ăţ ă ă  
speciali ti pe pia a for ei de munc  din Uniunea European , pe baz  de egalitate cu tinerii din Europaş ţ ţ ă ă ă . 
Misiunea programului de studii universitare de masterat “Controlul i Expertiza Produselor Alimentare” seş  
încadreaz  în profilul i specializarea Facult ii de Inginerie Alimentar  din cadrul Universit ii “ tefan celă ş ăţ ă ăţ Ş  
Mare” din Suceava. 

Programul de studii universitare de masterat “Controlul i Expertiza Produselor Alimentareş ” din 
cadrul  Facult ii  de  Inginerie  Alimentar  are  ca  ăţ ă misiune aprofundarea  preg tirii  specialistuluiă  în 
specializarea  Controlul i expertiza produselor alimentareş  din domeniul tiin elor inginere ti -Ş ţ ş  Ingineria 
Produselor Alimentare, prin asigurarea unei preg tiri de natur  tiin ific , care s  îmbine aspectele teoreticeă ă ş ţ ă ă  
cu  cele  aplicative,  astfel  încât,  prin  intermediul  acestei  pregatiri  s  fie  formate  abilit i  profesionale,ă ăţ  

tiin ifice  i  manageriale  specifice,  foarte  utile  pentru  activitatea  de  cercetare  stiin ific  din  domeniulş ţ ş ţ ă  
ingineriei  produselor  alimentare,  pentru  continuarea  preg tirii  prin  intermediul  doctoratului  i  pentruă ş  
ocuparea  unor  pozi ii  de  elita  în  domeniul  institu iilor  i  firmelor  de  profil,  asigurând absolven ilor  oţ ţ ş ţ  
preg tire complex , riguroas  i interdisciplinar .ă ă ă ş ă

Prin programul  de studii masterale, Facultatea de Inginerie Alimentar  ofer  absolven ilor de studiiă ă ţ  
universitare cu diplom  de licen  posibilitatea de a aprofunda laturi semnificative ale specializ rii i de a-ă ţă ă ş

i l rgi orizontul teoretico – tiin ific i tehnic al profesiunii cu noi cuno tin e. În concordan  cu misiuneaş ă ş ţ ş ş ţ ţă  
specializ rii,  Facultatea  de  Inginerie  Alimentar  î i  propune  îmbun t irea  continu  a  activit ilor  deă ă ş ă ăţ ă ăţ  
predare,  cercetare  i  servicii  pentru  formarea  de  speciali ti  capabili  s  lucreze  profesional  conformş ş ă  
standardelor din Uniunea European . ă

În  organizarea  i  desf urarea  studiilor  de  masterat,  accentul  principal  se  pune  pe   studiulş ăş  
individual, orientat i îndrumat de cadrele didactice, pe munca individual  sistematic , astfel încât s  seş ă ă ă  
asigure angajarea manifest ,  deliberat  i  pe termen lung a fiec rui  participant  la  studiile de master  înă ă ş ă  
direc ia  propriei  dezvolt ri  profesionale,  tiin ifice  i  moral  –  cet ene ti.  În  aceast  perspectiv ,ţ ă ş ţ ş ăţ ş ă ă  
masteratul  devine cadrul  adecvat  pentru con tientizarea  semnifica iei  autoperfec ion rii  i  autodep iriiş ţ ţ ă ş ăş  
prin efort i studiu sistematic, precum i pentru asimilarea de noi metode, procedee i tehnici de cercetareş ş ş  

tiin ific  i de solu ionare a problemelor.ş ţ ă ş ţ
Motiva iile au la baz  procesul de inv mânt i dezvoltarea abilit ilor tinerilor ce vor accede la acestţ ă ăţă ş ăţ  
program de studii.

Obiectivele  generale  ale  programului  de  studii  universitare  de  masterat  “Controlul  i  Expertizaş  
Produselor Alimentare” din cadrul Facult ii de Inginerie Alimentar   suntăţ ă :

1. formarea  i  s  dezvoltarea  de  abilit i  superioare  de  cercetare  independent  i  utilizareş ă ăţ ă ş  
eficient  a informa iei;ă ţ

2. dezvoltarea  capacit ii  de  a  valorifica,  în  situa ii  i  contexte  noi,  bagajul  de  cuno tin eăţ ţ ş ş ţ  
teoretico-aplicative acumulate;

3. formarea capacit ii de a lucra în echip  (îndeosebi în sistem pluri i interdisciplinar);ăţ ă ş
4. stimulare capacit ii de evaluare i autoevaluare;ăţ ş
5. formarea capacit ii  de  a  concepe proiecte  i  a  le  derula,  s  stimuleze ini iativa  i  spiritulăţ ş ă ţ ş  

antreprenorial, preocuparea pentru ob inerea calit ii i s  cultive voin a de a reu i;ţ ăţ ş ă ţ ş
6. dezvoltarea  capacit ii  de  a  ac iona  independent  i  creativ  în  abordarea  i  solu ionareaăţ ţ ş ş ţ  

problemelor i de a exprima rezultatele activit ii sale argumentat, coerent i conving tor;ş ăţ ş ă
7. asigurarea absolven ilor a unui nivel de cuno tin e i în elegere, o competen  înalt , care s  leţ ş ţ ş ţ ţă ă ă  

permit  integrarea  cuno tin elor  i  mânuirea  complexit ii,  formularea  argumentelor  iă ş ţ ş ăţ ş  
comunicarea concluziilor atât unei audien e de exper i, cât i de non-exper i;ţ ţ ş ţ

8. dobândirea abilit ii de investigare tiin ific  necesar  pentru continuarea studiilor ulterioareăţ ş ţ ă ă  
sau cercet rii într-un mod autonom i de sine st t tor.ă ş ă ă
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       Obiectivele  specifice  ale programului  de  studii  universitare  de  masterat  “Controlul  i  Expertizaş  
Produselor Alimentare” din cadrul Facult ii de Inginerie Alimentar  sunt:ăţ ă

1. Formarea si perfectionarea resurselor umane calificate in domeniul ingineriei produselor alimentare si 
a managementului;

2. Formarea de specialisti cu o mare deschidere pentru activitati de:
- pregatire a alimentelor la nivel industrial si in unitatile de alimentatie publica; 
- monitorizarea calitatii materiilor prime, a tehnologiei de pregatire, pentru a garanta calitatea 

corespunzatoare  specificatiilor/siguranta  produselor  alimentare  conform  normelor  de 
calitate;

3. Fundamentarea teoretica si practica a cunostintelor necesare pentru:
- studiul  proceselor,  procedeelor,  in  vederea  valorificarii  competitive  a  resurselor 

agroalimentare;
- studiul tehnicilor si sistemelor de crestere a calitatii si a sigurantei produselor alimentare pe 

toate verigile lantului de producere – depozitare – distribu ie ţ
- studiul proceselor, echipamentelor, tehnologiilor si sistemelor de procesare si/sau depozitare 

a produselor agroalimentare;
- studiul utilizarii in productia alimentara a culturilor de microorganisme, enzime, biomase, 

aditivi  alimentari,  ingrediente  si  micronutrienti  biodisponibili  in  conditiile  asigurarii 
securitatii alimentatiei si nutritiei populatiei;

- studiul calitatii alimentelor in vederea asigurarii securitatii alimentatiei si nutritiei populatiei;
- diversificarea  functionala  si  comerciala  a  produselor  alimentare  in  conditiile  satisfacerii 

cerintelor nutritionale si a comportamentului alimentar;
- investigarea  eco-sociologica  a  alimentatiei  populatiei,  determinarea  factorilor  de  risc 

nutritional si de interventie in vederea orientarii politicii alimentare;
- studiul  impactului  aderarii  Romaniei  la  Uniunea  Europeana  si  a  introducerii  politicilor 

agricole comune in gestiunea nationala de produse agroalimentare;
- studiul managementului agricol in sprijinul productiei agroalimentare; 
- studiul  metodelor  de  determinare  a  preferintelor  consumatorilor,  in  vederea  adaptarii 

produselor agroalimentare la cerintele consumatorilor;
- proiectarea costurilor,  preturilor de referinta pentru filierele de produs materie prima din 

agricultura, procesare si comercializare.
4. stimularea interesului teoretic i practic pentru problemele noi, pe care le ridic  ast zi cunoa tereaş ă ă ş  

tiin ific  în domeniul specializ rii tiin a i Ingineria Panifica iei, practica profesional , integrareaş ţ ă ă Ş ţ ş ţ ă  
în Uniunea European  i s  determine o implicare în cuno tin  de cauz  pentru rezolvarea acestoră ş ă ş ţă ă  
probleme;

5. realizarea de studii de prognoz  i de evaluare a tendin elor ce se manifest  la nivel interna ional înă ş ţ ă ţ  
domeniu care s  fie utilizate de agen ii economici pentru elaborarea strategiilor proprii (de firm ),ă ţ ă  
precum i a studiilor de fezabilitate sau a prognozelor pe termen mediu i lung. ş ş
Conform “Planului na ional strategic al Românieiţ ” pe perioada 2007 – 2013,  direc iile de dezvoltareţ  

a României sunt orientate spre: cre terea competitivit ii  economice i  dezvoltarea economiei bazate peş ăţ ş  
cunoa tere  (prin  îmbun t irea  performan elor  i  a  accesului  pe  pia  a  întreprinderilor  române ti,  înş ă ăţ ţ ş ţă ş  
special  a  IMM-urilor);  protejarea  calit ii  mediului;  dezvoltarea  resurselor  umane  (prin  accesul  larg  laăţ  
educa ie i formare profesional , prin promovarea înv rii pe tot parcursul vie ii, prin asigurarea calit iiţ ş ă ăţă ţ ăţ  
formelor de educa ie i formare profesional ). ţ ş ă

Absolven ii acestei specializ ri se vor putea angaja ca speciali ti înalt specializa i în controlul iţ ă ş ţ ş  
expertiza produselor alimentare, în domeniul protectiei consumatorului, cercetarii si proiectarii unitatilor din 
industria  alimentara,  in  centrele  de  pastrare  si  preindustrializare  a  produselor  agricole,  ca  si  specialisti 
consultanti in implementarea programelor nationale si internationale de industrie alimentara, în optimizarea 
calitatii  produselor  alimentare,  activitatea  lor  fiind  ceruta  de  intreg  lantul  alimentar  de  la  producator  la 
consumator. În egal  m sur , absolven ii au posibilitatea de a urma cursuri de studii de doctorat. ă ă ă ţ
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