Misiunea, obiectivele, oportunitatea Si specificitatea
programului de studii universitare de masterat
Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Programul de studii universitare de masterat ,,Controlul $i Expertiza Produselor Alimentare”
este un program deschis, european prin sistemul de credite transferabile, schimburi de studenti cu alte
universitati de prestigiu din Europa, discipline $i programe analitice comparabile cu cele din Universitatii
de prestigiu din Europa si Statele Unite ale Americii, fiind orientat spre conjunctura actuald a pietei
europene, pentru a asigura cursantilor dezvoltarea unor abilitati practice care sa le permitd accesul ca
specialisti pe piata fortei de muncd din Uniunea Europeand, pe baza de egalitate cu tinerii din Europa.
Misiunea programului de studii universitare de masterat “Controlul Si Expertiza Produselor Alimentare” se
incadreaza in profilul $i specializarea Facultatii de Inginerie Alimentara din cadrul Universitatii “Stefan cel
Mare” din Suceava.

Programul de studii universitare de masterat “Controlul $i Expertiza Produselor Alimentare” din
cadrul Facultatii de Inginerie Alimentard are ca misiune aprofundarea pregdtirii specialistului in
specializarea Controlul $i expertiza produselor alimentare din domeniul Stiintelor ingineresti - Ingineria
Produselor Alimentare, prin asigurarea unei pregatiri de naturd Stiintificd, care sa Imbine aspectele teoretice
cu cele aplicative, astfel incét, prin intermediul acestei pregatiri sa fie formate abilitati profesionale,
stiintifice $i manageriale specifice, foarte utile pentru activitatea de cercetare stiintifica din domeniul
ingineriei produselor alimentare, pentru continuarea pregdtirii prin intermediul doctoratului Si pentru
ocuparea unor pozitii de elita in domeniul institutiilor $i firmelor de profil, asigurand absolventilor o
pregatire complexa, riguroasa $i interdisciplinara.

Prin programul de studii masterale, Facultatea de Inginerie Alimentara ofera absolventilor de studii
universitare cu diploma de licenta posibilitatea de a aprofunda laturi semnificative ale specializarii $i de a-
si ldrgi orizontul teoretico — Stiintific Si tehnic al profesiunii cu noi cunostinte. in concordantd cu misiunea
specializarii, Facultatea de Inginerie Alimentara iSi propune imbundtdfirea continud a activitatilor de
predare, cercetare Si servicii pentru formarea de specialiSti capabili sa lucreze profesional conform
standardelor din Uniunea Europeana.

In organizarea si desfasurarea studiilor de masterat, accentul principal se pune pe studiul
individual, orientat Si indrumat de cadrele didactice, pe munca individuala sistematicd, astfel incat sa se
asigure angajarea manifestd, deliberatd Si pe termen lung a fiecarui participant la studiile de master in
directia propriei dezvoltdri profesionale, Stiintifice $i moral — cetdtenesti. In aceastd perspectiva,
masteratul devine cadrul adecvat pentru constientizarea semnificatiei autoperfectiondrii Si autodepasirii
prin efort $i studiu sistematic, precum $i pentru asimilarea de noi metode, procedee Si tehnici de cercetare
stiintifica si de solutionare a problemelor.

Motivatiile au la baza procesul de invatamant Si dezvoltarea abilitatilor tinerilor ce vor accede la acest

program de studii.

Obiectivele generale ale programului de studii universitare de masterat “Controlul si Expertiza

Produselor Alimentare” din cadrul Facultatii de Inginerie Alimentard sunt:

1. formarea Si sda dezvoltarea de abilitati superioare de cercetare independenta $i utilizare

eficientd a informatiei;

2. dezvoltarea capacitdtii de a valorifica, in situatii $i contexte noi, bagajul de cunoStinte
teoretico-aplicative acumulate;
formarea capacitatii de a lucra in echipa (indeosebi in sistem pluri $i interdisciplinar);
stimulare capacitatii de evaluare Si autoevaluare;

5. formarea capacitatii de a concepe proiecte Si a le derula, sa stimuleze initiativa Si spiritul
antreprenorial, preocuparea pentru ob{inerea calitatii i sa cultive vointa de a reusi;

6. dezvoltarea capacitatii de a actiona independent Si creativ in abordarea Si solutionarea
problemelor $i de a exprima rezultatele activitatii sale argumentat, coerent $i convingator;

7. asigurarea absolventilor a unui nivel de cunostinte Si infelegere, o competenta inalta, care sa le
permitd integrarea cunoStinfelor Si manuirea complexitdtii, formularea argumentelor Si
comunicarea concluziilor atat unei audiente de experti, cat Si de non-experti;

8. dobandirea abilitatii de investigare stiintificd necesara pentru continuarea studiilor ulterioare
sau cercetarii intr-un mod autonom i de sine statator.
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Obiectivele specifice ale programului de studii universitare de masterat “Controlul $i Expertiza
Produselor Alimentare” din cadrul Facultatii de Inginerie Alimentara sunt:

Formarea si perfectionarea resurselor umane calificate in domeniul ingineriei produselor alimentare si
a managementului;

2. Formarea de specialisti cu o mare deschidere pentru activitati de:

pregatire a alimentelor la nivel industrial si in unitatile de alimentatie publica;

monitorizarea calitatii materiilor prime, a tehnologiei de pregatire, pentru a garanta calitatea
corespunzatoare specificatiilor/siguranta produselor alimentare conform normelor de
calitate;

3. Fundamentarea teoretica si practica a cunostintelor necesare pentru:

4,

studiul proceselor, procedeelor, in vederea valorificarii competitive a resurselor
agroalimentare;

studiul tehnicilor si sistemelor de crestere a calitatii si a sigurantei produselor alimentare pe
toate verigile lantului de producere — depozitare — distributie

studiul proceselor, echipamentelor, tehnologiilor si sistemelor de procesare si/sau depozitare
a produselor agroalimentare;

studiul utilizarii in productia alimentara a culturilor de microorganisme, enzime, biomase,
aditivi alimentari, ingrediente si micronutrienti biodisponibili in conditiile asigurarii
securitatii alimentatiei si nutritiei populatiei;

studiul calitatii alimentelor in vederea asigurarii securitatii alimentatiei si nutritiei populatiei;
diversificarea functionala si comerciala a produselor alimentare in conditiile satisfacerii
cerintelor nutritionale si a comportamentului alimentar;

investigarea eco-sociologica a alimentatiei populatiei, determinarea factorilor de risc
nutritional si de interventie in vederea orientarii politicii alimentare;

studiul impactului aderarii Romaniei la Uniunea Europeana si a introducerii politicilor
agricole comune in gestiunea nationala de produse agroalimentare;

studiul managementului agricol in sprijinul productiei agroalimentare;

studiul metodelor de determinare a preferintelor consumatorilor, in vederea adaptarii
produselor agroalimentare la cerintele consumatorilor;

proiectarea costurilor, preturilor de referinta pentru filierele de produs materie prima din
agricultura, procesare si comercializare.

stimularea interesului teoretic Si practic pentru problemele noi, pe care le ridicd astazi cunoaSterea
stiintifica in domeniul specializarii Stiinta i Ingineria Panificatiei, practica profesionald, integrarea
in Uniunea Europeana $i sa determine o implicare in cunoStinfd de cauza pentru rezolvarea acestor

probleme;

realizarea de studii de prognoza si de evaluare a tendintelor ce se manifesta la nivel international in
domeniu care sa fie utilizate de agentii economici pentru elaborarea strategiilor proprii (de firma),
precum $i a studiilor de fezabilitate sau a prognozelor pe termen mediu Si lung.

Conform “Planului national strategic al Romaniei” pe perioada 2007 — 2013, directiile de dezvoltare
a Romaniei sunt orientate spre: creSterea competitivitatii economice $i dezvoltarea economiei bazate pe
cunoastere (prin imbundtatirea performantelor $i a accesului pe piatd a intreprinderilor romanesti, in
special a IMM-urilor); protejarea calitatii mediului; dezvoltarea resurselor umane (prin accesul larg la
educatie $i formare profesionald, prin promovarea invatdrii pe tot parcursul vietii, prin asigurarea calitatii
formelor de educatie si formare profesionald).

Absolventii acestei specializari se vor putea angaja ca specialisti inalt specializati in controlul si
expertiza produselor alimentare, in domeniul protectiei consumatorului, cercetarii si proiectarii unitatilor din
industria alimentara, in centrele de pastrare si preindustrializare a produselor agricole, ca si specialisti
consultanti in implementarea programelor nationale si internationale de industrie alimentara, in optimizarea
calitatii produselor alimentare, activitatea lor fiind ceruta de intreg lantul alimentar de la producator la
consumator. In egald mdsurd, absolventii au posibilitatea de a urma cursuri de studii de doctorat.



